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Valencid
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MENU DEGUSTACIO
ENTRANTS

Ostra francesa

Quisquilla de Santa Pola

Moluscada Casa Carmela
Coletes de rap

Sepia bruta

PRINCIPAL
Paella valenciana (per encarrec)
(@)

Arros del senyoret

POSTRE

Fresetes amb chantilly

Filloa "Alfonso”

58€

Servici de pa inclos, café i begudes no incloses

Preu amb IVA
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29/04/2025

De | 'Horta
Ensalada valenciana OO 15,00€

(Lletuga, tomata, ou, tonyina, carlota, ceba i olives)

Tomata Rosa de Altea amb tonyina (o] 15,50€
Esgarrat de pimentd amb abadejo sec i moixama OO 18,00€
Moluscada Casa Carmela Q000 18,00€

Al natural (unitat)

Ostra francesa Guillardeau O 4,75€
Ostra francesa Royall O 5,75€
Ostra francesa Natalie & Sebastien O 4,50€
Trilogia de ostras francesas O 14,00€
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En saladura
Pernil iberic 100% bellota 26,00€

Senorio de Montanera DO Extremadura

5 formatges valencians 4 de cabra 1 d'ovella 00 15,00€

Formatges internacionals (100gr) 00 12,00€

Blue Stilton (llet de vaca pasteuritzada)

Comté Elegance 12 mesos i Morbier (llet de vaca crua

Assortit de saladures (2 pax) 0O 18,00€

Lliomellets de tonyina, moixama, capellanet

Ous de merluza, ous de Maruca, i fonyina roja

Moixama de tonyina extra (100gr) [+l ls) 12,00€
Moixama de tonyina roja d'almadrava (50 gr) @O 13,00€
Ous de tonyina d'almadrava (50 gr) QOO 15,00€
Polp sec loTals] 17,00€
Aladrocs en vinagre (o] 5 ] 15,00€
Anxova del Cantabric (] 3,85€
Pernil de Mar lolald] 20,00€

Amb closca

Clotxina del Mediterrani O 16,00€
Petxines de les nostres costes O 18,50€
Navaixes Gallegues 6 unitats O 20,00€
Canailla XL (unitat) O 4,15€
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A la planxa o cuit

Polp a la brasa 00 21,00€
Amb parmentier de creilla i crema de pimenté

Tallarines de sépia OO0 17,00€
Amb crema de col frufada i cansalada ibérica

Sepionet a la planxa OO 19.00€
Espardenyes a la brasa (unitat) OO0 7.50€
Quisquilla de Santa Pola (100gr) O 18,00€
Gamba vermella del Mediterrani (100gr) Lo 23,00€
Cigala (100gr) o 18,00€
Liangosta de platja (500 gr aprox.) Lot 135€/Kilo

Planxa/ saltejat amb allets

En fritura

Calamar de platja ala andaluza SO0 20,00€
Calamar de platja a la romana OO0 20,00€
Puntilla de calamar de platja agotat Q00 25,00€
Fritada de peixos (o] 16,00€
Gambes pelades al all O 18,00€
Mini Bunyols d'abadejo amb pisto 000 15,50€

Croquetes de peril amb parmesa D020 16,00€
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Arrossos a llenya

Preu per racié, minim 2 persones. Arrds a taula sensera

De fons de peix
(amb trossets de sepia i calamar)

Arrds negre amb rap i sepionets QO O 25,00€
Marisc amb llagosti, gamba i cigala (o-Tiatl - 1O 28,00€
Senyoret amb cua de gamba pelada OO0 25,00€
Fideud tradicional Q0O O 28,00€

(Llagosti, gamba, cigala senceres i fideu 4)

Fideud fina i pelada (rap, cuetes de gambaifideu del2) @B OGO 25,00€
Fideud negra find amb rap i sepionets (14 L X - T 25,00€
Arrds de Rojos 06 35,00€
Liangosta de platja 06 47,00€

Per encarrec

Paella valenciana 26,00€
Pollastre, conill, dnec, fesol de ferradura, garrofé i caragols
Arrdos de Verdures 20,00€

De temporada
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Arrossos caldosos

Preu per racidé, minim 2 persones

Marisc amb llagosti, gamba i cigala 0o 26,00€
Caldés de llangosta (Tl ] 5 47,00€
Melds de polp, gambes, carabassa (- 1@ 21,00€
i alls tendres

Anec i foie, amb bolets de temporada i fesol de ferradura 20,00€
Carns

Rellomet de vedella 24,00€
Chulles de xai de llet 18,00€
LLeiterola amb crema de col i frofa 22,00€
Peixos

Liobarro a la planxa (o] 24,50€
Turbot o] 75€/Kilo
Llenguado © 80€/Kilo
Rap sancer (o] 25,00€
Nougat de rap (] 24,00€
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Guarnicions a soles per a carns i peixos

Encisam escarola amb tomaca cherry i ceba tendra 5,00€
Pimentons del piquillo en oli d'oliva 7,00€
Creilles fregides amb pimentons del padrén 5,50€
Mini creilles amb romero O 6,50€
Verdures de temporada salteadas 6,50€
Servici de pa 2,10€
Disposem de pa sense gluten 2.10€

aaaaaaaaaaaaaaaaaaa Moluscos Altramuces.

G O & L
e bt ° g
Gluten Crusticeos Huevos Pescado Cacaht Soja Lécteos Frutos de Apio M

cascara



