
   

 

 

  

CARTA 
Valencià 



   

 

F 

 

 

MENÚ DEGUSTACIÓ 

ENTRANTS 

Ostra francesa 

 

Quisquilla de Santa Pola 

Qu 

Moluscada Casa Carmela 

Coletes de rap 

Sepia bruta 

 

 

PRINCIPAL 

Paella valenciana (per encàrrec) 

o 

Arròs del senyoret 

POSTRE 

Fresetes amb chantilly 

 

Filloa “Alfonso” 

58€ 

 

Servici de pa inclòs, café i begudes no incloses 

Preu amb IVA 



   

 

                                                                          

29/04/2025 

 

De l´Horta 

  

Ensalada valenciana                                  

(Lletuga, tomata, ou, tonyina, carlota, ceba i olives) 

 15,00€ 

Tomata Rosa de Altea amb tonyina  15,50€ 

Esgarrat de pimentó amb abadejo sec i moixama  18,00€ 

Moluscada Casa Carmela  18,00€ 

 

 

 

 

Al natural (unitat)                       

 

 

 

 

 

         

Ostra francesa Guillardeau    4,75€ 

Ostra francesa Royal   5,75€ 

Ostra francesa Natalie & Sebastien  4,50€ 

Trilogía de ostras francesas  14,00€ 

 

 

 

 

 

 

  



   

 

En saladura 
  

Pernil ibèric 100% bellota                                                         

 Señorío de Montanera DO Extremadura   

 26,00€ 

5 formatges valencians 4 de cabra 1 d’ovella  15,00€ 

Formatges internacionals (100gr) 

Blue Stilton (llet de vaca pasteuritzada) 

Comté Elegance 12 mesos i Morbier (llet de vaca crua 

  12,00€ 

Assortit de saladures (2 pax) 

Llomellets de tonyina, moixama, capellanet 

Ous de merluza, ous de Maruca, i tonyina roja 

 18,00€ 

Moixama de tonyina extra (100gr)  12,00€ 

Moixama de tonyina roja d’almadrava (50 gr)  13,00€ 

Ous de tonyina d’almadrava (50 gr)  15,00€ 

Polp sec   17,00€ 

Aladrocs en vinagre   15,00€ 

Anxova del Cantàbric  3,85€ 

Pernil de Mar  20,00€ 

 

Amb closca 

  

Clòtxina del Mediterrani  16,00€ 

Petxines de les nostres costes   18,50€ 

Navaixes Gallegues 6 unitats   20,00€ 

Canailla XL (unitat)  4,15€ 



   

 

 

A la planxa o cuit 

      

Polp a la brasa   

Amb parmentier de creïlla i crema de pimentó 

     21,00€    

Tallarines de sèpia  

Amb crema de col trufada i cansalada ibèrica 

 17,00€ 

Sepionet a la planxa  19.00€ 

Espardenyes a la brasa (unitat)   7,50€ 

Quisquilla de Santa Pola (100gr)  18,00€ 

Gamba vermella del Mediterrani (100gr)  23,00€ 

Cigala (100gr)  18,00€ 

Llangosta de platja (500 gr aprox.) 

  Planxa/ saltejat amb allets 

 135€/Kilo 

 

 

 

En fritura 

  

Calamar de platja a la andaluza     20,00€ 

Calamar de platja a la romana  20,00€ 

Puntilla de calamar de platja agotat  25,00€ 

Fritada de peixos   16,00€ 

Gambes pelades al all                                            18,00€ 

Mini Bunyols d’abadejo amb pisto  15,50€ 

Croquetes de pernil amb parmesà  16,00€ 

   



   

 

 

 

 

 

Arrossos a llenya 

Preu per ració, mínim 2 persones. Arrós a taula sensera 

 

De fons de peix  
(amb trossets de sèpia i calamar) 

Arròs negre amb rap i sepionets     25,00€ 

Marisc amb llagostí, gamba i cigala  28,00€ 

Senyoret amb cua de gamba pelada  25,00€ 

Fideuà tradicional  

(Llagostí, gamba, cigala senceres i fideu 4) 

     28,00€ 

Fideuà fina i pelada (rap, cuetes de gamba i fideu del 2)  25,00€ 

Fideuà negra fina amb rap i sepionets   25,00€ 

Arròs de Rojos  35,00€ 

Llangosta de platja  47,00€ 

 

 

Per encàrrec 

  

Paella valenciana                                                  
Pollastre, conill, ànec, fesol de ferradura, garrofó i caragols 

 26,00€ 

Arròs de Verdures 

De temporada 

 

  20,00€ 



   

 

 

 

 

 

 

Arrossos caldosos 

Preu per ració, mínim 2 persones 

 

  

Marisc amb llagostí, gamba i cigala  26,00€ 

Caldós de llangosta  47,00€ 

Melós de polp, gambes, carabassa 

i alls tendres 

 21,00€ 

Ànec i foie, amb bolets de temporada i fesol de ferradura  20,00€ 

 

 

Carns 

  

Rellomet de vedella  24,00€ 

Chulles de xai de llet  

LLeiterola amb crema de col i trofa 

 18,00€ 

22,00€ 

 

Peixos  

  

Llobarro a la planxa   24,50€ 

Turbot   75€/Kilo 

Llenguado  80€/Kilo 

Rap sancer  25,00€ 

Nougat de rap  24,00€ 



   

 

 

 

 

 

 

 

  

 

Guarnicions a soles per a carns i peixos 

  

Encisam escarola amb tomaca cherry i ceba tendra  5,00€ 

Pimentons del piquillo en oli d’oliva  7,00€ 

Creilles fregides amb pimentons del padrón   5,50€ 

Mini creilles amb romero  6,50€ 

Verdures de temporada salteadas  6,50€ 

 

 

Servici de pa  2,10€ 

Disposem de pa sense gluten  2,10€ 

 

 

 

 


